B4 A, Bl
Tages Sake, Shochu

Qualitite Sake

%%—f K KISEE pEx %1 =4 Dassai 23 Junmai Dai-Ginjo
WBES falik KUSHEE g —%7L4> Dassai 39 Junmai Dai—Ginjo
WRER ik KISHE 45 Dassai 45 Junmai Dai-Ginjo

fé@% LU FE A AT Tengumai Yamahai Junmai
AARE T3  Kubota Senju

J\HEIL 7518  #r5  Hakkaisan Seishu Nigata
%7}<$ [ Kikusui-Karakuchi

HFE  FRE058EERTEGE  Hakushika Ginjo-Nama

FFE (LS #BIAEEE Yamadanishiki Honjozo

*Junmai - 100% rein aus Special Reis

*Ginjo - Sonder Technik Gérung

Qualitite Shochu

—%I# (%) Ikkomon Shochu aus Stikartoffeln
D] (FF) Kannoko Shochu aus Weizen
'af:i'{@ (% 6i) Unkai Shochu aus Buchweizen

,m}% .% (7’?) Kurokirishia Shochu aus Siilkartoffeln

*Shochu - japanischer Schnaps

FL. 720 ml
150,00
84,00
76,00
66,00
64,00
64,00
60,00

FI1. 300 ml
25,00

25,00

F1. 720 ml

84,00
68,00
68,00
68,00

Tipp: Shochu wird im allgemeinen beim Essen entweder mit Eis und Wasser

oder mit heissem Wasser getrunken. So schmekt Shochu besser.

0.181

21,00
19,00
16,50
16,00
16,00

15,00

5cl

9,50
9,00
9,00

9,00



Offene Weine

Champagne

G 1. Taittinger brut FIl.0.75 1 110,00
-0.11- 16,00

Weissweine -0.2 I

G 2. Riesling Q.b.A 7,40

G 3. Maurer Chardonnay Ried Hiataberg '24 (Osterreich) 8,80

G 4. Les Fumées Blanches Sauvighon 24 (Cotes de Gascogne) 8,40

G 5. Ellwanger Sauvignon Blanc '25 (Wiirttemberg) 8,60

Roséweine -0.2 I-

G 6. d'A Pastel de Rosé de Syrah Vin Pays d'Oc ‘25 8,00

(Languedoc)

Rotweine -0.2 I

G 7. Bischoffinger Spatburgunder BB Trocken '22 (Baden) 9,00

G 8. Los Vascos Cabernet Sauvignon '22 (Chile) 9,40

* Jahrgangsédnderung vorbehalten



Weissweine

-FLLO.751-
Deutschland
W 1. FritzHaag Riesling Trocken ’24 (Mosel) 37,00
W 2. Karthauserhof Riesling Spatlese Trocken '23 (Mosel) 46,00
W 3. ELLWANGER Sauvignon Blanc Trocken ’24 (Wurttemberg) 32,00
France
W 11. Chardonnay Vin de Pays d'Oc '25 (Languedoc) 30,00
W 12. Les Fumées blanches Sauvignon Blanc ’24 (Cotes de Gascogne) 32,00
W 13. Pouilly Fumé AOC Guy Saget '24 (Loire) 52,00
W 14. Sancerre Les Caillottes Blanc Bernard Reverdy '24 (Loire) 52,00
W 15. Louis Jadot Chablis '24 (Bourgogne) 58,00
ltalia
W 31. Soave Corte Giara Allegrini 23 (Veneto) 30,00
W 32. Gavi DOCG La Scolca ’24 (Piemonte) 36,00
W 33. "Massage in a bottle” Vermentino T IGT '25 (Toskana-Chianti) 38,00

Premiumwein von Pop-lkone Stings Weingut Il Palagio

Osterreich

W 34. Maurer Chardonnay Ried Hiataberg 24 (Osterreich ) 33,00

xJahrgangsanderungen vorbehalten



Roséweine
-FI1.0.751-

RS 1. d'A Pastel de Rosé de Syrah Vin Pays d'Oc ’25 (Languedoc-Roussillon)

Rotweine
-FI1.0.751 -

France

R 1. Cotes du Rhéne Saint-Esprit Delas Fréres '21 (Rhone)
R 2. Chateauneuf-du-Pape Pierre Usseglio & Fils 20 (Rhone)

R 3. Baron Nathaniel Baron Philippe de Rothschild '19 (Pauilac Bordeaux)

R 4. Cote de Beaune Villages Louis Jadot ’20 (Bourgogne)
R 5. Gevrey-Chambertin Louis Jadot 21 (Bourgogne)

Deutschland

R 20. Bischoffinger Spatburgunder Trocken '22 (Baden)

talia
R 41. Rosso di Montepulciano Poliziano '23 (Toscana)

R 42. Rosso di Montalcino Ciacci Piccolomini d'Aragona ’21 (Toscana)

R 43. Barbaresco Marchesi-di-Barolo ’21 (Piemonte)

International

R 50. Los Vascos Cabernet Sauvignon ‘22 (Chile)

R 51. Penfolds Shiraz Cabernet '22 (Koonunga Hill, Australia)

% Jahrgangsanderungen vorbehalten

30,00

34,00
75,00
54,00
65,00

115,00

33,50

36,00
44,00

64,00

35,00

35,00



